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hart streichzart aus traditioneller Herstellung

Original Deutsche Markenbutter
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2usileliche Ofe & Felle.

Unsere traditionell geschlagene Fassbutter sorgt fiir beste Streich-
fahigkeit auf dem Brot. Hergestellt in Schleswig-Holstein
liefern wir ein Stiick Meer nach Hause, selbstverstandlich ohne Zusatz-
und Konservierungsstoffe.

Unser QW\(JJJ vdiz)rrul'mu

« Der Unterschied: Wir sauern den Rahm, nicht
die Butter. Somit entsteht ein intensiverer,
vollmundigerer, frischerer Geschmack als bei
mildgesduerter Butter.

« 100 % Sauerrahmbutter aus dem Butterfass
« Traditionelle Herstellung in Schleswig-Holstein

« Keine industrielle Massenfertigung

« Durch unser spezielles Kristallisationsverfahren
wird unsere Butter auf natiirlichem Wege
besonders streichzart.

Durschnittliche Nahrwerte Je100g
Brennwert 3095 kJ / 753 kcal

Fett 828¢
- davon gesattigte Fettsduren 55,64

Kohlenhydrate 059
-davon Zucker 044g
EiweiB 07¢g
<0,01g

Salz

-
hart streichzart abgepackt fiir Hanseatic Dairy GmbH, 24114 Kiel

Unsete MMaske

« Fritz& Alma ist ein kleines, junges Startup,
welches den Molkereimarkt erobern mochte.

« In Kiel beheimatet sorgen wir fiir groBartige
Qualitat und Geschmackserlebnisse.

« Wir sind unabhangig von Molkereien und
Landwirten. Wir bieten lhnen nur das an,
was wir wollen und uns schmeckt.




